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La Junta pretende plantar 20
mll!ones de arboles en cuatro
afios y bajar el consumo de papel

Naturocio abrié ayer sus puertas
para mostrar a los albacetefios lo
ultimo en turismo y tiempo libre

El alcalde da por terminado
antes de tiempo un Pleno
bronco y polémico

- LA DIPUTACION ACOGIO AYER UNA JORNADA DE CONCLUSIONES DEL PROGRAMA 'SAFFRON INTERREG’

Albacete lidera la vertiente
cientifica de un gran proyecto
europeo para salvar el azafran

=|unto con las aportaciones de Cerdefia y Macedonia, se ha elaborado un libro blanco

para asegurar el futuro de un cultivo que estd en trance de desaparicion AGRICULTURA3S Garcia Navarro no
contara con el
director deportivo

José Luis Garcia Navarro afir- *
mo ayer que no contaria con
el director deportivo, Anto-
nio Lépez Alfaro, que habria
que renegociar el contrato de
. Ferrando y confirmé que en
su grupo de trabajo estard el |
ex- presidente Rafael Candel.

Oferta de 1, 8
millones por unos
canteranos

Segun pudo saber este dia-
rio, el club recibid ayer una |
oferta de 1,8 millones de eu-
ros de un equipo de Primera
por varios jugadores de la
cantera del Albacete.

Antonio, en la cuerda floja.

s A
—

e

—

| f casTILLA-LA MANCHA 30

| Fernando Lamata: «Sin

autonomia no es posible
| exigir la equidad en el
uso del agua»
Mis de la mitad de los

= S : T - jovenes abandonan sus
. N : estudios a los 19 afios

U na gota de INOCENCIA »Los nifios de Albacete fueron ayer los protagonistas del Dfa | Tragsa instalar4 en Toledo
Mundial del Agua celebrado en el Teatro Circo. Mas de 40.000 pequefios de la regién participaron tanto su sede regional y generard
en el certamen de dibujo como en el de fotograffa.consuzio orez ALBACETE1O | 154 empleos

Restaurante Alvarez
MENL DE "LAS BODAS DE CAMACHO"
MENULARGOY ESTRECHO
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- e rejales - Bacalao Bella Quitena

:;m{fiaé?fm‘bu e Corval - Lenguado con Puré d Manzana

- Croauetas del pobre Basilio - Manitas en Salsa de Azafran
Rastre Combrnado be Frutas y Dulceras Manchegas

- Omujos digestivos -Bebidas no m:[mh.&s
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ALB ACETE POR COMENSAL (minimo 2 comensales)

www restaurantealvarer.com
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Sardos, macedonios y
manchegos, unidos para
salvar el azafran

Jornada de trabajo y conclusiones de los miembros del programa
europeo «Saffron Interreg» en Albacete

EMILIO FERNANDEZ / ALBACETE
Para comercializar azafran, los sar-
dos; para organizar a los produc-
tores en cooperativas eficientes.
los macedonios y, para aplicar las
tecnologias mds avanzadas en su
cultivo, los albacetefios.

Cerdena, Macedonia, Albacete.
Cada una de estas zonas de Euro-
pa tiene azafrdn; cada una ha es-
tado a punto de perderlo y cada
una ha buscado su propio camino
para mantener un cultivo que es
mucho mds que una mera produc-
cion, pues a ella se asocian tradi-
ciones, costrumbres, pedazos de
cultura y de historia, incluso de
historia familiar.

Estas regiones europeas, ade-
mas, se han unido

toda Europa.

Fuster recordé que, en un pla-
zo extraordinariamente corto de
tiempo, la provincia de Albacete
ha pasado de 1.000 hectdreas, una
superficie mds que respetable tra-
tdndose de azafrdn, a menos de
100.Y las causas son las mismas
que han provocado que el azafrdn
retroceda en Cerdena o en Mace-
donia.

COMO HACE MILES DE ANOS.
«El azafrdn se sigue cultivando
igual que hace 2.500 anos, recor-
dé el director del ITAP, «y eso su-
ponia que su cultivo dependia
mucho de las familias; eran las fa-
milias quienes lo recogian, quie-
nes se pasaban las

€1 un proyecto co-
mun, financiado
por la Unién Euro-
peay denominado
«Saffron Interreg
1IIC». Su propdsi-
to es muy sencillo,
aprender unos de
otros y buscar, en-
tre todos, un cami-
nio comin para
salvar este cultivo.

Ayer, el salon de actos de la Di-
putacion de Albacete acogia un
encuentro donde los diversos par-
ticipantes en el proyecto se vieron
las caras. Como parte del mismo
acto. se dio a conocer el «Libro
Blanco del Azafrdn en Europa» que
contiene buena parte de las pro-
puestas de futuro de esta planta
en nuestro continente.

Elacto conté con la participa-
cion del presidente de la Diputa-
cién, Pedro Antonio Ruiz y del vi-
cerrector de la Universidad de Cas-
tilla-La Mancha, Antonio Roncero.
Aungue e] diagndstico general y el
resumen de las conclusiones cien-
tificas y técnicas lo dio el director
técnico del Instituto Técnico Agro-
némico Provincial (ITAP), Pruden-
cio Lopez Fuster.

«El retroceso del azafrdn en Es-
pana no es un caso aislado», afir-
mo Lopez Fuster, «sino que forma
parte de un escenario general, de
abandono masivo del cultivo en

Cerdena destaca
por sus técnicas
comerciales;
Macedonia, por
sus cooperativas
de productores

noches mondan-
do, quienes lo tos-
taban; cuando las
familias dejaron
de estar disponi-
bles, cuando el
campo envejecié y
se despobld, el
cultivo entré en
crisis».

A'los cambios
demogrificos se
unic la aparicién en escena de
nuevos paises productores que
aun pueden cultivar azafrdn en
masa con los métodos tradicio-
nales, siendo Irdn el principal de
ellos. En estos momentos, contro-
lamads del 80% del mercado mun-
dial.

«Pero hay algo en lo que toda-
viano han podido batir al contie-
nente europeo», senalo, «y es enla
calidad. En el segmento alto de ca-
lidad, nuestro continente ha man-
tenido la hegemonia y el prestigio,
sialguien quiere comprar azafrdn
de la maxima calidad, debe venir
aqui porque la gama alta atin es
nuestra».

Con ese punto de partida, los
sardos, los macedonios y los alba-
cetenos han tomado caminos dis-
tintos, soluciones distintas, todas
ellas con un mismo objetivo. Man-
tener un cultivo; con €l, mantener
las poblaciones y, con ellas, todo
el acervo cultural y social unido al

Y Cormos —

Los cormos o ‘cebollas’ son
una especie de bulbo a partir
del cual se cultiva el azafran.
Los investigadores de la UCLM
y del ITAP han trabajado duran-
te afios en mejorar su produc-
cién, ya que su adecuada pro-
duccién, almacenamiento y
conservacién son factores criti-
cos para asegurar la supervi-
vencia del cultivo.

En este sentido, una de las
medidas que se propone para
asegurar el futuro del cultivo es,
segin el Libro Blanco del Aza-
fran, su produccién por parte
de empresas registradas como
productoras de semillas y plan-
tas de vivero.

Los beneficios que se obten-
drian de esta actividad serfa la
produccién en masa de cor-
mos, de lo que se deduciria su
abaratamiento. Ademds, estos
cormos se someterian a estric-
tos controles sanitarios y proce-
dimientos de certificacién, lo
que redundarfa en la calidad del
producto.

En la actualidad, no existe
una normativa unificada en la
UE que dé garantias oficiales de
pureza, homogeneidad y sani-
dad. Precisamente, uno de los
objetivos del «Safrron Interreg»
es sentar sus bases.

azafran desde hace dos milenios y
medio.

LOGROS Y APLICACIONES. En
Cerdenia, explicéd Lépez Fuster,
«han destacado por su buena co-
mercializacién, hasta el punto que
han sido capaces de vender su gé-
nero a muy buen precio»; en Ma-
cedonia, han sido capaces de su-
perar el problema del despobla-
miento, la escasez de mano de
obray el escaso tamafio de las ex-
plotaciones «mediante un modelo
cooperativo que serfa muy intere-
sante de aplicar en otras regiones»
y, por ultimo, en Albacete «nos he-
mos centrado en la mejora genéti-

Albacete ha
destacado por sus
programas de
investigacion
cientifica sobre la
planta

cadelaplanta, enla mecanizacién
del cultivo y en la aplicacién de
nuevas técnicas de cultivo forza-
do».

En suintervencién, el director

El Libro Blanco contiene un anilisis del sector y varias propuestas de futuro. / A.»

a F e

del ITAP explicé algunos de los lo-
gros que se han conseguido en Al-
bacete mediante la aplicacién de
estas técnicas, como la ampliacién
del perfodo productivo de unas
pocas semanas a tres meses (»po-
driamos llegar incluso a los seis
meses») 0 la puesta en marcha de
un consorcio que agruparé a to-
dos los actores del sector, produc-
tores, comercializadores, técni-
cos... «para la produccién en masa
de cormos orientados al cultivo
forzado» lo que permitird, entre
otras cosas, planificar y programar
la produccién y comercializacién
y competir mejor en los mercados
mundiales.

B TRES REGIONES EUROPEAS Y VARIAS INSTITUCIONES UNIDAS POR UN MISMO OBJETIVO

| KOSTAS MYRO-
| TIS (GRECIA)
«La zona produc-
tora se encuentra
? en Macedonia oc-
cidental, en el drea
‘ de Kozani; ahora
mismo, el azafrdn se produce co-
mo un cultivo bioldgico, y en co-
laboracion con las universidades
de nuestro pais estamos traba-

usos, sobre todo con la industria
farmeceuticar.

jando en el desarrollo de nuevos ;

ANTONIO RON-
CERO (UCLM)

«La idea de partida
de este proyecto
europeo me pare-
ce sencillamente
irreprochable, va-
rias regiones que han logrado por
métodos tradicionales el mejor
azafrdn del mundo, unidas para
intercambiar experiencias y de-
sarrollar proyectos cientificos
que garanticen el futuro del culti-
vo jAsi se hace Europal».

PEDRO A.RUIZ,
(DIP. PROV.)

«Si respaldamos
d estasiniciativasy
proyectos que ga-
. ranticen el futuro
£ sC0=  del azafrdn es por-
que en estas tres regiones, detrds
del azafrdn, hay mucho més que
un cultivo, una produccién y
unos intereses economicos. Hay
cultura, hay tradicién, hay folklo-
re... hay toda una gran historia
humana detréds».

PRUDENCIO L. |
FUSTER (ITAP)

«Nuestros progra-
mas de I+D no so-
lo buscan hacer la ‘
produccién més
sencilla mediante
la mecanizacién; también quere-
mos que, al igual que sucede con
otras producciones agrarias, el
agricultor pueda planificar cuan-
do, cuanto y como producir, de
forma que pueda competir me-

! joo.

FRANCESCO SA-
NNA (ITALIA)
«Desde el primer
4 momento, hemos
J trabajado juntos,
seleccionando las
S mejores técnicas
en Espaiia, Italia o Grecia, de for-
ma que podamos desarrollar una
forma comun de trabajo. No he-
mos visto grandes diferencias en
las técnicas basicas de cultivo, pe-
ro si hemos visto un gran nivel
cientifico en Albacete ».
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WY FORTALEZAS Y DEBILIDADES DEL AZAFRAN EUROPEO
1

p-Ciencia: En comparacién al resto de naciones pro-
ductoras, Europa posee la mejor ‘masa critica’ tecno-
l6gicay cientifica para estudiar el cultivo.

P Tecnologia de deshidratacién: entodas las
regiones productoras europeas se aplican métodos de
deshidratacion que pueden ajustarse para obtener ni-
veles de calidad determinados.

Sanidad: Desde el puntode vista fitosanitario, el

azafrén europeo es el mejor controlado del mundo. En

otros palses, por contra, hay problema de contamina-
‘l cién por hongos o bacterias.

Prestigio: Al ser el de mayor calidad del mundo, es
el que cuenta con mayor reconocimiento de los co-
mercializadores y exportadores.

Distribucién y comercializacién: Aunqueel
80-90% del azafran que se produce viene de Iran, Eu-
ropa controla el 80-g0% del comercio mundial de aza-
frén.

‘Infraestructuras de apoyo: Europa posee ser-
| vicios publicos, a través de gobiemos o de universida-
| des, alos que pueden acudir los productores en busca

de apoyo.

Usos alternativos: En Europa existe una larga
| tradicién cultural de usos no alimentarios de azafrén,
como ingrediente de medicamentos o como tinte na-
tural para la industria textil. También se pueden desa-
‘ rollar programas de 1+D y crear nuevas utilidades.

»Escasa produccién: De las tres zonas producto-
ras, la crisis de produccién es mds grave en Espaiiay
Grecia. En Italia, por contra, su produccién siempre
fue de alta calidad y escasa superficie, asf que la crisis
tuvo menor impacto.

»Precios percibidos: El azafranero nunca ha ga-
nado lo suficiente como para profesionalizarse y espe-
cializarse. Tampoco ha percibido una renta suficiente
como para adquirir bienes de equipo que le permitan
mejorar sus rendimientos.

»Técnicas de cultivo y sistemas de pro-
duccién: Los mismos que hace 2.500 afios. Ya hay
técnicas bien desarrolladas, pero por problemas eco-
némicos y por falta de informacién atin se encuentran
poco extendidas.

»Mecanizacién: Sigue siendo un cultivo manual,
con todo lo que eso comporta.

»Dimensién de las parcelas: Ppara introducir
mejoras como la mecanizacién es-preciso que fas par-
celas tengan unas dimensiones minimas. Sin embar-
go, las parcelas tradicionales son tan pequefias que di-
ficultan la operacién de maquinas y su rentabilidad.

»Mano de obra: Un factor critico. La despoblacién
del campo, la escasez de mano de obra cualificada, el
envejecimiento de la mano de obra existente, la falta
de relevo generacional afectan a todos los cultivos y
sectores agrarios, pero en el caso del azafran han con-
tribuido directamente a su declive.

Flores de azafran justo antes de ser mondadas al estilo tradicional. /; v

Biotecnologia,
maquinas e
invernaderos para
producir la especia

El Instituto Técnico Agrondmico
Provincial y la Universidad de Castilla-La
Mancha lideran la 1+D del azafrdn

EF. / ALBACETE

Las principales dreas de trabajo
de los investigadores del ITAP y
la UCLM para mejorar el cultivo
del azafrdn son tres. Primero, la
mejora genética; segundo, la me-
canizacién v, tercero, el cultivo
forzado.

En el campo de la mecaniza-
cién, se ha trabajado sobre todo
en dos dreas. La primera, en la
mecanizacién o semimecaniza-
cién de la recogida de la flor. Asf,
se han usado plataformas para
evitar que los operarios trabajen
en posturas incémodas, mejo-
rando asf su rendimiento. Tam-
bién se ha trabajado en el uso de
cizallas recortasetos 0 maquinas
segadoras especiales para flores.

Otra solucién que se ha adop-
tado para evitar las malas postu-
ras es el cultivo en invernaderos,
de forma que las flores estdn en
contenedores de pldstico situa-
dos sobre estanterias que las po-
nen a una altura suficiente para
que una persona de pie pueda
trabajar con ellas.

Otro campo en el que se ha
estudiado la mecanizacién es el
dela plantacién y extraccién de
cormos. Ya hay sistemas que per-
miten hace r ambas operaciones,
como méquinas de recoleccién

que llevan asociados sistemas de
plantacién.

En cuanto al cultivo forzado,
los mejores estudios se han he-
cho en Albacete. Los mejores re-
sultados se obtuvieron con la
plantacién de cormos de mds de
30 mm, a razén de 200-300 cor-
mos por metro cuadrado.

Segtin estos estudios, los cor-
mos para cultivo forzado deben
haber florecido al menos dos ve-
ces en el campo para dar buebos
resultados.

A continuacidn, los cormos
se cultivan en condiciones con-
troladas, en macrottneles o ti-
neles invernaderos, vigilando
pardmetros como humedad,
tmperatura e iluminacién, de
forma que se pueda adelantar la
floracién respecto alos cultivos
tradicionales en el campo.

El cultivo forzado, ademads,
permite la mecanizacion de bue-
na parte de las fases de produc-
cién como la plantacién, el
arranque, la desinfeccién o el se-
cado. También permite e] uso de
sistemas automatizados de rie-
go. El perfodod e floracién pue-
de durar unos 90-100 dfas, frente
alas pocas semanas del sistema
de cultivo tradicional del aza-
fran.




